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STEAKHAUS

RUSTIKA

🫒

Ihre mediterrane Speisekarte

2 0 2 6

Frische Zutaten · Mediterrane Aromen · Herzliche Gastfreundschaft

S T E A K H A U S  R U S T I K A  ·  M E D I T E R R A N E  K Ü C H E



STEAKHAUS RUSTIKA S P E I S E K A R T E

VORSPEISEN

3 Gambas in Knoblauchbutter
mit Baguette

12,90 €

4 Camembert gebacken
mit Ananas, Preiselbeeren und Toastbrot

8,90 €

7 Tomaten mit Mozzarella
garniert mit Oliven, dazu Brot und Butter

8,90 €

18 Carpaccio vom Rind

mit Rucolasalat, Balsamico-Dressing, Parmesankäse und Brot

14,50 €

SUPPEN

10 Hühnersuppe 5,50 €

11 Tomatencremesuppe
mit Sahnehäubchen, dazu Brot

5,50 €

12 Gulaschsuppe
scharf gewürzt, dazu Brot

6,00 €

13 Broccolicremesuppe
mit Croutons

5,50 €

14 Französische Zwiebelsuppe
mit Käse überbacken

6,50 €

FÜR DEN KLEINEN APPETIT

42 Schweinelendchen „Diana"
mit Champignons und Sauce Hollandaise überbacken, dazu Kroketten

16,00 €

43 Kleines Filetsteak
ca. 160 g, dazu Broccoli mit Sauce Hollandaise überzogen und Rösti

24,50 €

VEGETARISCHER TELLER

45 Bunter Gemüseteller
mit frischen Champignons, Broccoli, Spargel, buntem Gemüse, dazu Spiegelei

13,50 €
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STEAKHAUS RUSTIKA S A L A T E  ·  S T E A K S

SALATTELLER

200 Serbischer Salat
mit Hirtenkäse, dazu Brot

11,50 €

201 Salatteller „Nizza"
grüner Salat, Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Thunfisch, Oliven, dazu Brot

12,00 €

203 Salatteller „Rustika"
verschiedene Sorten Salat mit Putenstreifen, Zwiebeln und Kräuterdressing, dazu Brot

15,90 €

ARGENTINA-STEAKS

Steakhinweis: Zu jedem Steak servieren wir Baked Potato und Dressing-Salat.

Gargrad: Wenn kein Wunsch genannt wird, bereiten wir Ihr Steak standardmäßig medium / rosa zu.

50 Hüftsteak ca. 200 g 24,50 €

52 Hüftsteak ca. 300 g 28,90 €

53 Rumpsteak ca. 200 g 29,90 €

55 Rumpsteak ca. 300 g 35,50 €

56 Entrecote ca. 200 g 29,90 €

58 Entrecote ca. 300 g 35,50 €

59 Filetsteak ca. 200 g 32,50 €

61 Filetsteak ca. 300 g 40,50 €

62 T-Bone-Steak ca. 700 g 49,50 €

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

30 Wienerschnitzel „Benjamin"
vom Schwein, mit Pommes frites und Mayonnaise

9,50 €

34 Fischstäbchen „Neptun"

mit Pommes frites und Tartarsauce

7,90 €

35 Chicken Nuggets
mit Pommes frites und Ketchup

7,90 €
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STEAKHAUS RUSTIKA B E I L A G E N  ·  S A U C E N  ·  S A L A T E

BEILAGEN

80 Baked Potato
mit Kräuterbutter oder Sauerrahm

4,50 € 81 Pommes frites 3,80 €

82 Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

4,90 € 83 Rösti 3,50 €

84 Kroketten 3,50 € 85 Djuvecreis 3,50 €

86 Butterreis 3,50 € 87 Blattspinat 4,70 €

88 Broccoli 4,70 € 89 Prinzessbohnen
mit Speck und Zwiebeln

4,70 €

90 Röstzwiebeln 3,50 € 91 Pfannengemüse 5,50 €

94 Maiskolben gegrillt 3,90 € 98 Frische Champignons
mit gedünsteten Zwiebeln

5,50 €

SAUCEN

70 Pfefferrahmsauce 3,50 € 71 Knoblauchsauce 3,50 €

72 Sauce Béarnaise 3,50 € 73 Sauce Hollandaise 3,50 €

74 Champignon-Rahmsauce 3,50 € 75 Ungarische Paprikasauce 3,50 €

SALATE

100 Kopfsalat 4,30 € 101 Tomatensalat 4,30 €

102 Frischer Gurkensalat 4,30 € 103 Maiskörnersalat 4,30 €

104 Weißkohlsalat 4,30 € 105 Gemischter Salat 4,50 €
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STEAKHAUS RUSTIKA S T E A K S  ·  G R I L L

STEAKS MIT ALLEM DRUM UND DRAN

108 Jäger-Topf
Rinderfilet in pikanter Pfefferlingsauce mit Bratkartoffeln und Salat

31,50 €

110 Steak-Teller
verschiedene argentinische Steaks mit Broccoli, Champignons, Sauce Béarnaise, Baked Potato und Salat

31,50 €

111 Zwiebel-Rumpsteak
mit gerösteten Zwiebeln, Paprika, Pommes frites und Salat

30,50 €

113 Pfeffer-Rumpsteak

Rumpsteak mit scharfer Pfefferrahmsauce, dazu Djuvecreis, Pommes frites und Salat

30,50 €

115 Filetsteak „American"
mit Spiegelei, Grillspeck und Champignons, dazu Bratkartoffeln und Salat

32,90 €

119 Diplomaten-Teller
Rumpsteak, Schweinefilet und Putenmedaillon mit Sauce Hollandaise überbacken, dazu Broccoli, Bratkartoffeln und
Salat

28,50 €

144 Chateaubriand
doppeltes Filet mit Buttergemüse, Champignons, Broccoli, Reis, Prinzessbohnen, Kroketten, Pommes
frites, Sauce Béarnaise und Salat

2 Pers. 72,00 €

SPEZIALITÄTEN VOM GRILL

121 Pljeskavica
gefüllt mit Hirtenkäse, dazu Pommes frites, Djuvecreis und Salat

19,00 €

122 Pola Pola
Cevapcici und Raznjici mit Pommes frites, Djuvecreis und Salat

16,50 €

123 Cevapcici

Hackfleischröllchen mit Pommes frites, Djuvecreis und Salat

16,50 €

124 Leber „Balkan Art"
zart gegrillte Leber mit Grillspeck und Röstzwiebeln, dazu Djuvecreis und Salat

16,50 €

125 Grillteller
verschiedene Grillspezialitäten, mit Pommes frites, Djuvecreis und Salat

19,50 €

127 Piratenspieß
verschiedene Fleischsorten und Magerspeck am Spieß, dazu Pommes frites und Salat

19,50 €

134 Spare Ribs
mit Pommes frites und Salat

19,90 €

S E I T E  4



STEAKHAUS RUSTIKA P L A T T E N  ·  F I S C H  ·  L A M M

PLATTEN FÜR 2 ODER MEHR PERSONEN

140 Grill-Platte
verschiedenes zartes Fleisch vom Grill und Pfanne, mit Pfannengemüse, Djuvecreis, Pommes frites und
Salat

2 Pers. 44,00 €

141 Lukullus-Platte
verschiedene Steaks am Spieß, Sauce Béarnaise, Spargel, feines Pfannengemüse, Prinzessbohnen,
Kroketten, Pommes frites und Reis, dazu Salat

2 Pers. 59,00 €

143 Hausplatte „Rustika"
4 verschiedene Fleischsorten (Hähnchenbrustfilet, Kalb, Rind, Schwein) reichlich garniert, dazu Salat

4 Pers. 106,00 €

FISCHDELIKATESSEN

150 Forelle „Müllerin"
1 Forelle vom Grill mit zerlassener Butter, Kartoffeln und Kopfsalat

18,50 €

152 Lachssteak

gegrillt, dazu Dillknoblauchsauce, Blattspinat und Bratkartoffeln

24,90 €

153 Riesen-Gambas vom Grill
in Schale mit Butterreis und Salat

27,90 €

154 Bandnudeln mit Gambas
in Dill-Knoblauchsauce mit Rucolasalat

22,50 €

LAMM SPEZIALITÄTEN

160 Lammfilet-Spieß
mit Röstzwiebeln, Champignons, dazu Pommes frites und Salat

30,50 €

162 Lammfilet
gegrillt mit Knoblauchöl, dazu Broccoli und Bratkartoffeln

30,50 €
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STEAKHAUS RUSTIKA G E F L Ü G E L  ·  P F A N N E

GEFLÜGEL

170 Hähnchenschnitzel
paniert, mit Pommes frites und Salat

17,00 €

171 Putensteak „Champignon"
vom Grill, in feiner Champignonrahmsauce, mit Broccoli und Kroketten

19,50 €

173 Gefüllte Putenbrust
paniert, gefüllt mit Käse und Spinat, dazu Pommes frites und Pfannengemüse

20,50 €

SPEZIALITÄTEN AUS DER PFANNE

156 Lendchen „Mozart"
mit frischen Champignons in Rahmsauce, dazu Kroketten und Salat

21,50 €

158 Medaillons „Tirol"
Schweinemedaillons mit frischen Champignons, Speck und Spiegelei, dazu Rösti

22,00 €

177 Nemos Schnitzel
mit Garnelen, Champignons und mit Sauce Hollandaise und Käse überbacken, dazu Pommes frites und Salat

19,50 €

178 Zwiebelschnitzel
mit Röstzwiebeln, Pommes frites und Salat

16,90 €

179 Hawaii-Schnitzel
mit Obst und Käse überbacken, dazu Pommes frites und Salat

17,90 €

180 Schnitzel „Wiener Art"
mit Pommes frites und Salat

15,90 €

181 Jägerschnitzel
mit Pommes frites und Salat

16,90 €

182 Ungarisches Paprikaschnitzel
mit Pommes frites und Salat

16,90 €

183 Champignon-Rahmschnitzel
mit Pommes frites und Salat

16,90 €

184 Rustika-Schnitzel
mit Champignons und Spargel, Sauce Béarnaise und Käse überbacken, dazu Pommes frites und gemischter Salat

19,50 €

185 Cordon bleu
vom Schwein, mit saftigem Schinken und Käse gefüllt, dazu Pommes frites, Gemüse und Salat

18,50 €

186 Züricher Rahmgeschnetzeltes
geschnetzeltes Schweinefilet in Champignonrahmsauce, dazu Butterreis und Salat

20,50 €
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STEAKHAUS RUSTIKA G E T R Ä N K E

APERITIFS

240 Martini, weiß / rot 5 cl 3,50 € 241 Sherry medium, dry 5 cl 4,00 €

242 Campari Orange /

Soda

0,1 l 5,90 € 244 Prosecco 0,1 l 4,80 €

245 Portwein 5 cl 3,50 € 246 Aperol Spritz 0,2 l 7,50 €

247 Hugo 0,2 l 7,50 € 275 Lillet Wild Berry 0,2 l 7,50 €

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

249 Gerolsteiner

Sprudel/Naturell

0,75 l 6,00 € 250 Gerolsteiner

Sprudel/Naturell

0,25 l 3,00 €

251 Coca Cola 0,30 l 3,50 € 252 Coca Cola light / zero 0,30 l 3,50 €

253 Fanta 0,30 l 3,50 € 254 Sprite 0,30 l 3,50 €

255 Tonic 0,30 l 3,50 € 256 Bitter Lemon 0,20 l 3,20 €

257 Apfelsaft / Nektar 0,20 l 3,20 € 258 Orangensaft / Nektar 0,20 l 3,20 €

259 Johannisbeere Saft /

Nektar

0,20 l 3,20 € 260 Tomatensaft / Nektar 0,20 l 3,20 €

278 Maracuja Saft /

Nektar

0,20 l 3,20 € 265 Eistee 0,30 l 3,40 €

268 Apfelschorle 0,40 l 4,80 € 264 Johannisbeerschorle 0,40 l 4,80 €

274 Maracujaschorle 0,40 l 4,80 €
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STEAKHAUS RUSTIKA G E T R Ä N K E

HEISSE GETRÄNKE

220 Tasse Kaffee 3,00 € 221 Espresso 3,00 €

222 Cappuccino
mit Milch oder Sahne

3,50 € 224 Kaffee mit Amaretto
und Sahne

4,80 €

225 Heiße Zitrone 3,80 € 226 Glas Tee
verschiedene Sorten

3,00 €

227 Grog 4,50 € 228 Glühwein 5,80 €

229 Irish Coffee 5,80 € 230 Latte Macchiato 3,80 €

232 Heiße Schokolade
mit Sahne

3,80 €

BIERE

261 Bitburger vom Fass 0,30 l 3,50 € 262 Diebels vom Fass 0,30 l 3,50 €

263 Erdinger Weißbier

vom Fass

0,50 l 5,50 €

ALKOHOLFREIE BIERE

266 Erdinger alkoholfrei 0,5 l 5,50 € 269 Bitburger 0,0 0,33 l 3,70 €

267 Vitamalz 0,30 l 3,50 €

WHISKY je 2 cl

270 Chivas Regal 5,50 € 272 Jack Daniel's 5,50 €

273 Johnnie Walker Red Label 4,50 €

INTERNATIONALE KRÄUTER-SPEZIALITÄTEN je 2 cl

280 Underberg 2,90 € 281 Jägermeister 3,00 €

282 Fernet Branca 2,90 € 284 Pelinkovac 3,00 €

285 Ouzo 2,90 € 286 Ramazzotti 3,00 €
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STEAKHAUS RUSTIKA S P I R I T U O S E N  ·  W E I N E

WEINBRAND, BRANDY &  COGNAC je 2 cl

276 Remy Martin V.S.O.P 5,50 € 277 Metaxa ******* 5,50 €

LONGDRINKS

310 Wodka Lemon 6,50 € 312 Gin Tonic 6,50 €

313 Whisky Cola 6,50 € 315 Bacardi Cola 6,50 €

LIKÖRE &  OBSTBRÄNDE je 2 cl

301 Amaretto 2,90 € 302 Williams Birne 2,90 €

303 Kruskovac 2,90 € 304 Grand Marnier 3,10 €

305 Bessem Genever 2,90 € 307 Baileys 4 cl 3,70 €

SPIRITUOSEN je 2 cl

290 Wodka 3,00 € 291 Grappa 3,60 €

293 Julischka 2,80 € 294 Slivovitz 2,80 €

296 Korn 2,50 € 298 Malteser Aquavit 3,00 €

299 Jubiläums Akvavit 3,00 € 300 Sambuca 3,00 €

OFFENE WEISSWEINE &  ROSÉ je 0,2 l

320 Hauswein, halbtrocken 6,20 € 321 Hauswein, lieblich 6,20 €

322 Hauswein, trocken 6,20 € 323 Hauswein, rosé 6,20 €

OFFENE ROTWEINE je 0,2 l

324 Hauswein, trocken 6,20 € 325 Hauswein, lieblich 6,20 €

🍷 Weitere Weine finden Sie auf unserer separaten Weinkarte - bitte fragen Sie unser Personal.
Allergene & Zusatzstoffe: Bitte fragen Sie unser Personal nach der separaten Allergikerkarte.


